
EL MENÚ DE
 LA YAYA

ENTRANTES

Ensalada de tomate y cebolla dulce
Surtido de embutidos catalanes
Canelones de la yaya al gratén
 Croquetas de jamón
Pan de payés tostado con tomate

A compartir en el centro de mesa (4 comensales)

MÍNIMO DE 8 PERSONAS

PLATOS PRINCIPALES

Butifarra catalana con judías blancas
Dorada a la brasa o al horno

A elegir por cada comensal

LOS POSTRES

Crema catalana
Sorbete de limón

A elegir por cada comensal

SELECCIÓN DE BEBIDAS
Vi Tritium, DO Rioja o Sangría de vino tinto
(Una botella o una jarra por cada 4 comensales)
Agua mineral
Cava Brut de la casa per a les postres (Una copa por comensal)
Café 

32.00 € IVA INCLUIDO



EL MENÚ DE LA
AMISTAD

ENTRANTES

Carpaccio de piña con jamón ibérico
Montadito de pimiento asado con anchoas
Patatas bravas El Glop al punto de picante
Alcachofas del Prat fritas
Pan de payés tostado con tomate

A compartir en el centro de mesa (4 comensales)

MÍNIMO DE 8 PERSONAS

PLATOS PRINCIPALES

Chuleta ibérica a la brasa
Suprema de merluza a la gallega

A elegir por cada comensal

LOS POSTRES

Crocanti
Mel i mató con nueces

A elegir por cada comensal

SELECCIÓN DE BEBIDAS
 Vino Tritium, DO Rioja o Sangría de vino tinto
(Una botella o una jarra por cada 4 comensales)
Agua mineral
Cava Brut de la casa para los postres (Una copa por comensal)
Café

37.00 € IVA INCLUIDO



EL MENÚ
DESPEDIDA FIESTA

ENTRANTES

Alcachofas a la brasa
Esqueixada de bacalao
 Nuestra selección de embutidos ibéricos
 Pimientos de Padrón
Pan de coca tostado con tomate

A compartir en el centro de mesa (4 comensales)

MÍNIMO DE 8 PERSONAS

PLATOS PRINCIPALES

Entrecot de ternera a la brasa
Salmón a la brasa o al cava

A elegir por cada comensal

LOS POSTRES

Crema catalana
Tarta Sacher
Helado de Menorquina

A elegir por cada comensal

SELECCIÓN DE BEBIDAS
Vino Tritium, DO Rioja o Sangría de vino tinto
(Una botella o una jarra por cada 4 comensales)
Agua mineral
Cava Brut de la casa para los postres (Una copa por comensal)
Café

45.00 € IVA INCLUIDO



MENÚ ESPECIAL
 EL GLOP

ENTRANTES

Mejillones al vapor con pimienta
Calamares a la andaluza
Pulpo a la gallega
Fusta de quesos
Pan de coca tostado con tomate

A compartir en el centro de mesa (4 comensales)

MÍNIMO DE 8 PERSONAS

PLATOS PRINCIPALES

Secreto ibérico a la brasa
 Bacalao del Cantábrico a la miel

A elegir por cada comensal

LOS POSTRES

Sorbete de Marc de Cava
Helado
Coulant artesano de chocolate

A elegir por cada comensal

SELECCIÓN DE BEBIDAS
Vino Tritium, DO Rioja o Sangría de vino tinto
(Una botella o una jarra por cada 4 comensales)
Agua mineral
Cava Brut de la casa para los postres (Una copa por comensal)
Café

50.00 € IVA INCLUIDO


